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Co mozna nevite o pivu
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Potrebné suroviny

Voda

Jedna z nejdileZitéjSich

zakladnich surovin.

Na 1 litr piva je spotfebo-

vano &tyfikrat az osmkrat

vice vody. Jeji kvalita
-~ oviiviiuje chut piva, e

Pivovary jsou proto

budovany v mistech se

zdraji kvalitnf vody.

Jeény slad

Jedna se o nakli¢ena
zrna jeCmene, macena
ve vodé priblizné po tfi
dny a poté susena.
Kvalitni sladovnicky
jeCmen obsahuje

po vysudeni 62—65 %
Skrobu v suSiné.

Chmel

- Dodava pivu
charakteristickou
nahorklou chut.
Bez kvalitniho
chmele se nedocili
poZadované
horkosti.

Historie piva

oy

|

8 000 pf. n.|. ——— 6 000 pi. n.l. ———e 4 000 pi. n. |. ——e 1. stoleti ——————— 14, stoleti

Pivo patfi k nejstarsim Nejstarsi dochovany popis Z jetného sladu se . Pivo si oblibili Vikingové,
alkoholickym napojdm. vyroby piva. Ten byl pfipravovalo sumerské ktefi jej pili teplé. Podafilo
Podle dostupnych informaci nalezen na kamennych pivo kas. Pfidanim " se jim objevit také metodu

.se zatalo vyrabét na tabulkach v roce 1981 zelené hoitice nebo zamrazovani. Nechali jej
Blizkém vychodé, v oblasti v Babylonu. Historicky sezamovych seminek Zmrznout a po opétovném
rodného pllmésice, coz je kvaSeny obilny napoj mél ziskalo hotkou chut. tani dochazelo ke zvyseni
Uzem{ dne3niho Iraku, Syrie, tmavsi barvu, byl silné V Americe a staré Ciné obsahu alkoholu. Jeho silu
‘Libanonu, Jordénska a |zraele, zakaleny a neobsahoval se misto jeCmene Ize pifadit k dnednim
nékdy i Egypta a Turecka. chmel. Pil se brékem. pouZivala kukufice. lezakim.

¢ 15.-18. steléti ————%20.stoleti

Vznika novy druh piva BEER. Zadinaji se pouzivat nové

Pfi jeho vyrobé zadinaji obchodni- postupy filtrace a pasterace
ci z Holandska pouzivat chmel. na zéakladé ,Studie o pivu”
Centrem pivovarnictv( se stavaji Louise Pasteura. V roce 1842
klaStery, kde se mni$i snaZi vznika prvni pivo plzefiského

vylepsit proces vyroby. typu.

Objevuje se evropskeé pivo,
jehoz hlavnimi slozkami byly
slad z jeémene, voda

a kvasinky. Nasledné se
dochucovalo rozmarynem

a tymianem. Vzhledem

k vysokému obsahu Zivin bylo
dulleZitou soucasti vyzivy ~

z piva se stal ,tekuty chléb”.



Skladuijte v temném, Cistém
a chladném prostfedi.

6-10 °C

Optimalni teplota
skladovani 6-10 °C.

Pfed éepovanim je
vhodné ochladit sklenici.

Jeho pocatky se datuji do 18. stoleti,
kdy se poprvé objevuje v Anglii. Jedna
se o velmi silné, chufové vyzralé pivo
tmavé barvy a vy38i hustoty. Podava
se vychlazené na teplotu 13 °C.

Plepiéné. . . Lo

‘K zakaznikovi se dostava v takevém

Pii vyrobé tohoto pwa
se pouZiva mima jiné
p3enicny slad.

Kvasnicové

Jedna se o pivo se zvyenym
obsahem aktivnich kvasinek,

které plsobi blahodarné na travicl
systém. Podéva se pfi teploté kolem
6-8°C.

Nefiltrované
Tento druh piva neprochaz( filtraci.

stavu, v jakém opousti leZacké tanky.
Je zdrojem vitaminu B a podava se pii
teplotd kolem 6-8 °C.

Ochucené

Pridavaji se do né&j latky uréené
k aromatizaci (byliny, ovocné .
koncentraty aj.). Ovocné pivo
se vyznacuje niz3im obsahem
alkoholu.

O
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CESKE PIVO — chrinéné zemépisné oznaceni

Chréanéné zemé&pisné oznadeni bylo zavedeno v EU v roce 1992. Cilem je chranit tradiéni regionaini

zemédalské a potravinafské produkty.

Pivo je v CR povaZovano za narodni napoj a souast kulturniho d&dictvi, které je svym zplsobem
vyroby ve svété ojedinélé a zcela speciﬁcké Od fijna 2008 je ¢eské pivo oficialné chranénym

zemeépisnym oznacenim.

Piinosy oznacéeni CHZO:
® zachovani vyjimeénych senzorickych viastnosti a kvality ¢eského piva
@ jasné definovana surovinova skladba a zplsob vyroby

@ za Geské pivo nelze vydavat ndpoje vyrobené jinym technologickym postupem, z jinych surovin

Kdo pouziva GI'IZO?

V soucasnosti pouZiva toto oznadeni 16 éeskych pivovarll pro vice neZ 77 druhi piv

Mezi né patff i pivovar v Protiviné se svym produktem Argus 12 Maestic a Argus 10 Original.

Pi"b padlestupiiwﬂosti -

Kdyz se sklenice nakloni a pivo
lijleme po st&né, pivo p&ni méné!

Pfi piti z lahve nedojde k uvolng
chuté a viiné.

Porter
Tmavé piva s vice nez 18,00°, cca 7 % obsahu
alkoholu.

Specialni pivo
13,00° a vice, 5-6 % obsahu alkoholu.

LeZak
11,00 aZ 12,99°, 4-5 % obsahu alkoholu.

Vycepni pivo
7,00 aZ 10,99°, 2—4 % obsahu alkcholu.

Stolni pivo
Maximainé 6,99°, 1,2-2 % obsahu alkohelu.

Pivo se snizenym obsahem alkoholu
Pivo s obsahem alkoholu 0,5-1,2 % obj.

Nealkoholické pivo
Pivo s obsahem alkoholu max. 0,5 % obj.

Jen nemixovatpivo_a_viagru
. T T R




» CERSTVE NARAZENY LEZAK NENI
JEN CHUTNY, ALE I ZDRAVY. _
. PIVO OBSAHUJE FURU VITAMINU
1 5 _ (HLAVNE SKUPINY B) A KOPU
] : MINERALU (ZELEZO, HORCIK A

DleODlj Y ZINEK), ALE I SPOUSTU DALSICH |

ZAZRACNYCH LATEK. LIDSTVO

PROC SI ZATIM NEVYMYSLELO LEPSI

NAPOJ! NESMI SE TO ALE

D AT PREHNAT! DVA PULLITRY
- PREDSTAVUIJI 40 GRAMU

BT | o
DENNE § DENNI DAVKA JE 60 GRAMO..

1. Chrani pred infarktem!
U pivaru je riziko aZ o 60%
niz&i nez u abstinentd. j
Mirné piti piva potlacuje
usazovani tuku v cévach,
srdci a mozku.

www.zlatopram €N.C2

2. Snizuje riziko mrtvice!
Latky v pivu totiz
zabranuji srazeni krevnich 3. Pomaha na cukrovku' ,
télisek. Témeér zadny :

e : v Télo pak lépe
pivar nema skleroticke T
cév = zuzitkuje inzulin,
Y- ' ktery snizuje
hladinu krevniho
cukru.

4. Zlepsu]e pamét a bystn rozum!
EFrancouzsti védci zjistili, ze Al
“urednici, kteri si denné doprali litr ™
piva, dosahli v testech mnohem

3 lepsich vysledkl neZ jejich - = p
— " kolegové, ktefri pili jen obcas. c osteoporozou

- : (lamavosti
. - —— = kosti). L
# a B =& ="




7. Pomaha zenam v prechodu!
Obsahuje prirodni silikon
posilujici kosti. UpIné stejné
M (cCinky ma ale i pivo
6. Prodluzuje zivot! | nealkoholické.
Prokazalo to vice
nez padesat studii.

%z&ﬁskﬁ @razdroj.ﬂz.s.

Soucdst nateho Zivota

" GAMBRINUS TE DOSTANE DO HRY! -

SMEQJEDENKTYY
Fandi, tipuj a vyhraj! »%?{6&

8. Je skvélé na zaZivani! 9. Nejlépe dopini

,,Pfi pravidelném piti malého PO’ t@zké Praq i
mnozstvi piva se snizuje X

i podil tzv. Spatného ]
cholesterolu, ktery té&lu

Skodi,” tvrdi Studle ' =

plzenskych lékatd. ,,Tlm se

omezuje i riziko, které

s sebou nese konzumace
tuCnych a mastnych ]l
v Cesku tak oblibeny

11. Pomaha proti nevére!
Kazdy Sesty Cech jde radé&ji
s kamarady na pivo, nez ab§ !
vyhledaval sex. Pivo obsahfjues
hormon Stésti serotonin. A
i pro manzelstvi: dejte si Se
.. T : uvidite — i vaSe zena vam b
& Sl aniic: 30letém manzelstvi pripadat %
- smyslInéjsi nez Iva Kubelkova.

Wrw.zlatopram €N.C2

2. Netloustne se po ném!
Ma po vodeé a caji nejmin kalorii:
pullitr piva obsahuje jen 190 kalorif,
méné nez jableé¢ny dZzus(240 kcal) g
Cervené vino (370 kcal). A jak '
vznikla fama, zZe se po pivu tloustn
Soucasti piva je chmel, alkohol _
a oxid uhli¢ity podporuji chut k jidlu.
Jime pak i pres pocit sytosti.
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